Korzenne ciasteczka
Skladniki:

15 dag maki pszennej (1 szklanka)
15 dag maki krupczatki (1 szklanka)
10 dag cukru trzcinowego (%2 szklanki)
15 dag masta

1 jajko

1 lyzeczka przyprawy do piernika

1 lyzeczka mielonego imbiru

1 lyzeczka cynamonu

1 tyzeczka sody oczyszczonej
szczypta chili

szczypta soli

szczypta pieprzu

Sposob wykonania:

Do miski wsypa¢ make pszenna, make krupczatke, cukier trzcinowy, przyprawe do piernika,
mielony imbir, cynamon, sod¢ oczyszczona, chili, s6l i pieprz. Wszystko razem wymieszac.
Doda¢ masto i jajko, posieka¢ nozem, wymieszac¢ 1 zagnie$¢ ciasto reka. Wiozy¢ do lodowki na
okoto 60 minut.

Nastepnie ciasto rozwatkowac na grubos¢ okoto 5 mm 1 wycina¢ foremka ciasteczka. Ktas¢ na
forme wylozong papierem do pieczenia. Wlozy¢ do nagrzanego piekarnika i piec okoto 12 minut
w temperaturze 180 °C. Ostudzi¢, polukrowac¢ i dowolnie udekorowac kolorowa posypka.

Z podanego przepisu wyjdzie okoto 45 sztuk korzennych ciasteczek.



