800 g Zeberek,
2 cebule,
200 g sliwek suszonych,
50 ml oleju,
2 zqbki czosnku,
500 ml bulionu drobiowego lub wody,
pot tyZeczki cynamonu,
1 lyzka majeranku,
po 1 lyZeczce stodkiej i ostrej papryki,
sol, pieprz.

Mieso nacieramy sola, pieprzem, cynamonem, majerankiem, obydwoma rodzajami
papryki i odstawiamy na minimum 1 godzine w chlodne miejsce. Cebule pokroi¢ w
polplastry, czosnek posiekac, utrze¢ z odrobing soli. W rondlu rozgrza¢ olej i przesmaz
na nim zeberka z obydwu stron na zloty kolor. Nastepnie doda¢ czosnek z cebulg i
smazy¢ dodatkowe 5 minut. Po tym czasie dodac sliwki i dusi¢, dola¢ bulion i dusié¢
calos$¢ okoto 40 minut, do miekkos$ci migsa. Przed podaniem doprawi¢ potrawe
pieprzem i solg.




