zapiekanka makaronowa =z wedzonym kurczakiem

Sktadniki:

50 dag makaronu np. swiderki
2 duze wedzone uda kurczaka (2x35 dag)
kawatek pora (7 dag)

2 pomidory (2x12 dag)

15 dag zoéttego sera
przyprawa do kurczaka
stodka papryka w proszku
bazylia

majeranek

pieprz

1 tyzka masta

Sposob wykonania:

Makaron wrzuci¢ do wrzgcej osolonej wody i gotowa¢ na matym =ogniu przez
okoto 10 minut. Nastepnie odcedzic.

Wedzone udka kurczaka obrac ze skory, kosci i pokroi¢ w =kostke. Por optukac i
pokroi¢ w potplasterki. Pomidory =umyc i pokroi¢ w kostke. Zotty ser zetrze€ na
tarce =o duzych oczkach. Wszystkie przygotowane sktadniki podzieli¢ na
=potowe.

Na dnie duzego rondla roztozy¢ wedzong skore z =kurczaka, na niej roztozy¢
potowe makaronu, posypac =odrobing przyprawy do kurczaka, stodkg paprykg w
proszku, =bazylig, majerankiem i pieprzem. Nastepnie roztozy¢ =potowe pora,
pomidora, wedzonego kurczaka, zéttego =sera i pozostaty makaron, przyprawy
(przyprawe do kurczaka, =stodkg papryke w proszku, bazylie, majeranek, pieprz)
| =dalej pozostaty por, pomidor, wedzony kurczak oraz zotty =ser. Na gore
roztozy¢ kawatki masta.

Rondel przykry¢ pokrywka, potozy¢ na sSrednim ogniu i =zapiekac przez okoto 25
minut.



