SZLACHCICE:

Składniki

Farsz;

-1kg ziemniaków

-2 posiekane cebule

-30dag chudego boczku

-1-2 jajek

-sól,pieprz

-olej do smażenia

Ciasto;

-1kg mąki

-4 jajka

Przygotowanie

1.ziemniaki obieramy, myjemy i ścieramy na tarce o małych oczkach. Odciskamy. Wbijamy jaja i mieszamy. Doprawiamy Boczek kroimy w mała kostkę. Wytapiamy. Dodajemy olej,cebulę,podsmażamy.1/3odkładamy a resztę mieszamy z ziemniakami i podsmazamy.Studzimy.

2.Z mąki, jajek i 10 łyżek wody zagniatamy ciasto. Rozwałkowujemy na cienki placek i smarujemy farszem. Zwijamy w rulon i kroimy w 3-cm plastry. Gotujemy w osolonym wrzątku ok.7min.do wypłynięcia. Okraszamy pozostałym boczkiem i cebulą. 

